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MADSPILD

Madspild er et begreb, der anvendes, når 
der bliver smidt mad ud, som ellers kunne 
have været spist eller anvendt på en anden 
måde. Dette kan forekomme i forskellige 
led af fødevarekæden, fx i produktionen, 
under distributionen, i detailhandlen eller 
hos forbrugeren. Madspild kan skyldes 
flere forskellige faktorer, fx overprodukti-
on, overskredne holdbarhedsdatoer eller 
mad, der ikke bliver spist op. Det er et 
stort problem i mange lande, hvor store 
mængder af mad bliver smidt ud hvert år 
samtidig med, at mange mennesker andre 
steder sulter.

Se mere
Du kan her se en video 
med Too Good To Go
om madspild.


